Restaurangmeny 2019

Forratter
Gravad vit sparris med lagrad prastostkram, rahyvlad gron sparris, citronkokt parllok samt
smulstekt salsiccia. 129:-

Carpaccio pa oxfilé frdn smalandska gardar serveras med emulsion pa granskott, picklade

granskott samt flagad parmesan och ragkrisp. 139:-
Varmratter
Kvallens fisk fran Gardsfisk, matveteotto med havskrafta, rastekt blomkal samt dillolja

och krispig ortsallad. 249:-

Smalandsk ryggbiff med husets bearnaisesas, rastekt gron sparris, confiterad tomat samt

potatiskrutonger. 249:-

Langtidsbakad flasksida serveras med brynt spetskal och dppelpuré, farskpotatis och

vindgersky, krispig sval samt ramsloksmor. 199:-

Husets hogrevshamburgare med bacon och cheddarost, bifftomat och brasserad 16k, samt
tryffelmajonnas och pommes. 189:-

Klassisk Caesarsallad med Olandsk kycklingfilé, krutonger och bacon 159:-
(gar att fa vegetarisk).

Varmrokt laxfilé fran Asnenrdkeriet serveras med romsés och dillrullad farskpotatis,

krispig sallad pa sasongens primorer. 199:-
Konserthusets klassiska raksmorgas. 159:-
Desserter

Inkokt rabarber med jordgubbspannacotta serveras med rabarbersorbet och maranger samt
kaksmulor och farska jordgubbar. 119:-

Creme brillée 89:-

Tryffel 15:-/st



